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原以为只有我们杭州人常
常把“喝茶”说成“吃茶”。我想
当然：那是因为我们喝茶时常常
佐以多种消闲果儿，所以茶馆也
通常就是自助茶餐厅。所以，吃
茶比喝茶更准确、全面。但我去
过云南的普洱市、湖北的恩施州
之后，发现还有更多种的吃茶。

在恩施的那些日子里，满耳
充斥着一首情歌，叫《六口茶》，
堪称恩施神曲。以我的经验，有
茶歌的地方一定不会缺少茶，果
然就在那儿听说了中国十大名
茶之一的“恩施玉露”。所以我
就心心念念地想尝尝那儿的茶。

有一天早餐，看到桌子上除
了稀饭、包子之外，最吸引我眼
球的是一小碗油炸的茶叶，觉得
很新奇，就去抓了一小撮塞进嘴
里，嚼着酥脆清香。

这时，餐厅服务员过来告诉

我：“你吃错了。”接着，她演示了
正确的吃法：取一空碗，抓一撮
油炸茶叶，又抓了些炒过或炸过
的炒米花、玉米花、豆腐果、核桃
仁、花生米、黄豆等（她说，这些
叫“泡货”），接着，舀了一勺放了
姜、葱、蒜、胡椒粉等作料的羊肉
汤。泡制完后，放在我面前，说，
请用土家油茶汤。

这是我平生第一次和著名
的土家油茶汤相识。我浅浅地
舔了一口，味蕾立刻跳出了

“香、脆、滑、鲜”等字眼。怪不
得土家人如此钟爱油茶汤，说：

“不喝油茶汤，心里就发慌”，
“一日三餐三大碗，做起活来硬
邦邦”。听着怎么这么像宁波
话说的：“三日不吃咸齑根，脚
骨有点酸光光。”

不过，油茶汤虽然味道蛮
好，但按照土家人的习惯是不

用筷子或汤匙的，所以要连渣
带汤一起喝下去需要一点技
巧。细心观看，当地人在喝油
茶汤时，边喝边不停地晃动碗
盏，使汤中的“泡货”漂浮起来，
趁机一起喝下去。

后来，我还知道了，土家油
茶汤与藏族酥油茶、蒙古族奶
茶，被誉为中国三大名饮，也是
中华茶文化一绝。

在普洱，也经历了一次别具
一格的吃茶。

汽车在尘埃飞扬的土路上
颠簸了许久，我们走进了澜沧县
惠民乡。在高高的景迈山上，在
四周都是茶山的芒景仙贡家农
家乐，我们坐在竹子做的小矮凳
上，沐浴着茶树的清香，吃着刚
刚从我们身旁的茶树上采下来
的青叶。和我们平日里见到的
那些一旗一枪或者两叶一芽的

春茶嫩芽不同，那里的新鲜茶叶
特别大瓣，和一株冰草差不多
大，直接蘸辣酱或者蘸农家自制
的酱吃，或者是新鲜茶叶炒鸡
蛋，很像我们的香椿炒鸡蛋，但
味道完全不同。

在景迈、芒景茶山，最有名
的就是布朗族的“腌茶”。当地
的布朗人采摘古茶树上的嫩芽
叶，用清水洗净，沥干、摊晾至半
干，稍加搓揉，再加上辣椒、食盐
适量拌匀，放入瓦罐或竹筒内，
层层用木棒舂紧，将罐(筒)口盖
紧，或用竹叶塞封。静置两三个
月，至茶叶色泽转黄，就算将茶
腌好了。有点像我们的腌咸
菜。然后将腌好的茶叶取出摊
放在竹匾上晾干。这道工序又
类似于晒霉干菜。晾好后装进
罐中，随食随取。吃的时候，拌
些香油、蒜泥或其他调料。德宏

地区的景颇族、德昂族等至今仍
保持着这种以茶为菜的吃茶方
法。

这些吃茶法和我们在西湖
边吃过的“龙井虾仁”等茶菜有
很大的区别，因为这已不是传统
意义上的茶饮了，而是直接把茶
叶当蔬菜吃，这在中华和世界茶
文化中并不多见。

在惠民乡芒景、景迈等村
子里，油盐酱醋茶中，茶是生活
中最不可或缺的重要元素。他
们 和 茶 相 辅 相 成 已 经 有 了
1300 多年的历史。那里的茶
山、森林与村落没有明确的界
线。人们就生活在茶林中，茶
林就生长在人群里，连空气都
糅合着茶叶的清香，让人分不
清倒底是茶园还是村寨。那里
的许多美丽传说和民族英雄的
故事都和茶树有关。

春节期间，到处都是一派团
圆祥和的喜庆画面，伴着大街小
巷浓浓的年味。

年味是什么？有人说，是
屋檐下泛着油亮的酱鸭和腊
肉；有人说，是门前红红火火的
灯笼和春联；还有人说，是一家
人围在一起享用丰盛的年夜饭
——对于吃货们来说，年味恐
怕是只有在春节期间才能品尝
到的地道传统美食了。

在江山，春节前后除了红薯
干、各种口味的米糕之外，还有
一种香脆的花样美食，好吃到停
不下来。婆婆说，这是江山传统

美食——薯花。
“江山薯花情意浓，美丽的

花开过年时候，醉人的笑容年年
都有……”这首民谣说的就是薯
花。薯花有花开富贵的寓意，做
薯花、吃薯花、送薯花是不少当
地人过春节的传统习俗。

薯花好吃，然而制作工艺繁
琐，费时费力。用料也颇有讲
究，以红薯、黄豆粉、糯米粉为主
要原料，各原料的配比合适才能
更加香脆。

制作时，需要先将红薯去皮
焖熟，掺入碾碎的糯米粉、黄豆
粉，和成面团，趁热擀平。擀成

薄片后，再切成正方形或长方形
的小块。

接下来就到了做薯花的关
键环节——剪、捏，这个环节也
是真正考验技术的时候。所剪
花瓣必须条条均匀，否则做成的
薯花歪歪斜斜。心灵手巧的女
人们可以做出各种薯花，她们娴
熟地将一块面薯皮剪成需要的
形状，再经过她们的巧手粘捏、
翻转，不一会儿就奇迹般地变出
一朵朵可爱的薯花，简直变魔术
一般。传统薯花造型达数十个
品种，以茶花、枕头花最为常见。

薯花做好后，一字排开放

入竹匾里，拿到暖阳下晾晒，至
少需要晒三五天。晒干后分批
放入油锅中炸酥，这是制作薯
花的最后一道环节。炸薯花的
火候要掌握好，不能太大也不
能太小；油也很有讲究，据说使
用当地产的山茶油，炸出来的
味道和颜色最好。

如今，虽然市场上各类副食
品日益增加，很多传统美食渐行
渐远，但江山不少家庭依然保留
了春节炸薯花的“传统节目”。
新春佳节，家人小聚、招待宾客、
馈赠亲友，美味香脆的薯花增色
不少。

这个春节，绍兴柯桥“稽东香榧”借助互联网平台走入
寻常百姓家，仅“山娃子”香榧销量就突破5万公斤，比往年
翻了一番。据悉，香榧的果实为坚果，呈橄榄形，果壳较
硬，内有黑色果衣包裹淡黄色果肉，营养价值极高。稽
东镇拥有香榧林5万余亩，榧农3400余户，常年干果产量约
55万公斤，销售额突破亿元。

钟伟、徐晔 摄影报道

绿蚁新醅酒，红泥小火炉。
南方的早春，冷风渗进咽喉

与后背。每每这些时日，你会爱
上一切热气里的暖食。一杯咖啡
一壶热茶哪怕氤氲着热气的白开
水；一碗汤面一只火锅或者裹着
温热的一锅煲，吃着吃着，身体就
热了，心也跟着暖了。

2000年左右，杭州文一路上
还是高校林立、学生集聚的热闹
之地。当年在这附近活动过的
人，都不会忘记学院路口的“金华
一品砂锅”。

因为祖籍金华，看到这个招
牌，莫名的亲切。寒日里，就邀上
一桌同学朋友，去吃一顿家乡的
筒骨儿煲。一品锅的筒骨配厚厚
的千张，满满的高汤底料，啃一口
筒骨肉，肉香四溢，唇齿生津；吸
一口肉髓，鲜香沁脾。那时候，无
论男女，往筒骨儿煲面前一坐，肉
食动物的本能就显露无遗，啃得
那叫一个欢欣。

那是20多岁时的记忆，热气
腾腾，饱满丰足。学校里清汤挂
面吃厌了，筒骨煲能补补油水解
解馋，谁交上男朋友女朋友了开
心高兴，筒骨煲正好犒赏打气；若
是某男某女失恋失意，筒骨煲又
能化悲痛为力量，真是怎么都有
理由去“噘”筒骨儿……

斗转星移，文一路再不是那
条熟悉的学院老街，“一品砂锅”
也和曾经流动着满满青涩面庞学
子的高校一起，站成了路旁转角
石碑上的楷体。曾经一起啃筒骨
儿的同学朋友，如今四散在各
地。有一年，与同学“细王”短聚，
聊到压过的马路，吃过的美食，联
谊过的寝室，通宵过的网吧，也自
然聊到了“一品砂锅”。

前些天，偶然翻看了一位同
行姑娘的朋友圈，她是我的小老
乡，端庄内秀、文采斐然，现在是
金报全媒体“舌尖金华”的负责
人。她推送的第一期文章，便是
暌违已久的“金华筒骨煲”，显
然，咱金华人好这一口的还真不
少，于是乎默默地记下了地址。

回金华，趁着空当，邀上家
人，直奔金华义乌街的“中村煲
庄”，去品尝那一锅暖到心里的筒
骨煲，寻一段20岁时的丰满回忆。

店面不大，绿树掩映下，红底
招牌上，黄色的“中村煲庄”四个
字，中规中矩。没进门，就被筒骨
的肉香吸引。正月里，气温还在
个位数徘徊，正是吃筒骨煲的好
时机。许是节假日的缘故，大中
午的店里就有不少客人落座，每
张桌上都有镇店之宝——一锅筒
骨煲。

“老板，来一锅筒骨煲！”
8根筒骨，搭配千张萝卜，油

泡、笋干……真是大大的一锅。
虽然正月里大鱼大肉吃了不少，
这喷香的肉骨头一上桌，味蕾还
是迅速开启，挑起一根大骨头就
开吃了。也不知道是肉骨头滋补
还是时隔多年重新吃那一锅煲的
缘故，竟然吃得我香汗淋漓。要
知道，我是在大夏天都只会鼻尖
微微出汗的体质，这可是筒骨煲
的功劳啊！

不是什么名贵的食材，也没
有如何复杂的烹饪工艺，更不是
什么星级店的装修，简简单单的
一锅煲，普普通通的街边店，我却
吃出了小满足和小幸福。就如我
的小老乡对美食的定义：食物的
意义和价值远远不只是饱腹，而
是一种回忆，一段故事。

一到春节，在武义很多人便
会想到一道充满着乡情年味的美
食“猪全福”，特别是那些上世纪
80年代前在农村长大的人。

在那个年代，笔者一放学的第
一件事不是做作业，而是和同年龄
的小朋友们一道提着竹篮子，到田
野里拔猪草。若谁家孩子哪天说
不想去，父母一句：“你不想吃‘猪
全福’了？”孩子们便乖乖地背着竹
篮去拔猪草了。可见“猪全福”该
是一道怎样诱惑人的美食。

那时的农村，不管多大困难，
几乎每家每户都养有猪，因吃的
都是青草、红薯藤等植物类的草
料，一头猪往往要养上一年才杀，
不过也只有百来斤的猪肉。自己
舍不得吃，大部分都卖掉换成了
现金。但毕竟家里杀了猪，总要
让大家品尝上猪肉味，于是把大
小猪肠、猪血、猪肝、猪肚、猪心肺
等，连同猪头、猪尾巴一起煮成一
锅，称这为“猪全福”，每样切一
盘，是极好的下酒菜。有的则混
杂在一起，加点盐、抓把大蒜叶，

热气腾腾地捞一大碗，能把人吃
得满头大汗。除了自己家里人
吃，往往还要端几碗给邻居，甚至
放在菜篮子里叫孩子连夜送到就
近的七大姨八大姑家。也有的叫
亲朋来家边喝刚做的糯米酒，边
美美地吃上一餐“猪全福”，乡情、
友情在美味中变得越来越浓。

不过随着人们生活水平的提
高，近二三十年来，这道菜却反而
难得吃上了。因改善卫生环境的
原因，加上现在杀猪不能私自叫
杀猪匠来杀，在武义很多农村甚
至整个村庄看不到一户人家养猪
了，除非偏远的山区还偶而能看
到，不过也不多了，吃“猪全福”也
就成了一种“奢侈”。

正因为如此，武义有的农庄
从中看到了商机，推出了以“猪全
福”为主打食品的菜肴，深受广大
顾客的欢迎，往往要提前一两天
预订才能吃得上。如武义开发区
（白洋街道）后陈村的陈家庄、柳
城畲族镇的车门水库农家乐等都
有“猪全福”。

“穿山甲公子”风波刚刚消失
在网友的视野中，近日，新浪微
博上又扒出一位“穿山甲公主”，
这位美食家微博名字叫“@绽放
的多多”。有媒体报道，在她的
微博里面，国家一级保护动物全
部变成自己的美食套餐。

“穿山甲公子”引发的舆论风
暴还没有完全平息，“穿山甲公
主”又横空出世，惊呆众人。在
网友们看来，和“穿山甲公子”相
比，“穿山甲公主”在大吃特吃国
家级保护动物方面，更是有过之
而无不及，因为前者只是单纯地
吃穿山甲，而后者则是从穿山甲
到天鹅、猫头鹰，无所不吃；前者
只是偶尔沾了权力的光品尝一下
野味，而后者则是一年到头都在
吃，甚至“补得流鼻血”。

“穿山甲公子”事件爆发以
后，不但当事人的信息被网友给
彻底曝光，连带着牵涉其中的广
西和香港有关方面也不得不数次
出面辟谣，甚至国家林业局也公
开表态，要介入调查。而紧随其
后的“穿山甲公主”事件，目前也
已经引起了包括广东省林业厅在
内的注意，已经表态会及时介
入，给公众一个说法。不管怎么
说，一个“公子”，一个“公主”，都
因为大吃特吃国家级保护动物而
引起了舆论的广泛关注。

但是两起事件还是存在着较
大的不同，比如在“穿山甲公子”
事件中，网友把关注点放在了公
权力的违法违规违纪方面，希望

有关方面严查背后失控的公权
力。而在“穿山甲公主”事件中，
从当事人所透露的职业身份，以
及在微博上披露的其他信息来
看，似乎和权力无关，更多的是
把食用各种野生动物当成了一种
商务往来、人情交际的方式和手
段。当然了，这种方式和手段，
基本上是由有钱人专享的，普通
老百姓自然没有这样的“口福”。

不管是因为权力也好，还是
因为金钱也罢，“穿山甲公子”和

“穿山甲公主”在炫耀美味的背
后，暴露出来的都是一种无知：
对生态保护意识的无知，对社会
责任的无知，也是对当前社会主
流价值观的无知。正是因为这种
种无知的存在，最终导致他们为
了满足自己的口腹之欲而做出了
大啖国家级保护动物的荒唐之
举。甚至吃了还不算，还得公然
炫耀出来让别人知道，并且从这
种炫耀当中获得某种心理上的优
越感，结果却让自己成为众矢之
的，全民公敌。

而两者相似的遭遇，也对网
友和公众提了一个醒，那就是当
下生态保护已经渐入人心，这种
伤害动物，伤害自然，也违背生态
环保理念的行为，应该被自觉地
抵制才行。网友和公众对“穿山
甲公子”和“穿山甲公主”的舆论
讨伐，恰恰是他们已经具备了生
态环保意识的证明，如果看见有
人公开炫耀吃野生动物而无动于
衷，那才是最令人感到担忧的。

难忘那
一锅筒骨煲

◎许 诺

花样美食江山“薯花”
◎记者王艳 文/摄

充满乡情年味
的“猪全福”

◎王东方 文/摄

“穿山甲公主”
炫耀美味暴露无知

◎苑广阔

“稽东香榧”平民化

传统美食

吃喝杂谈

美味记忆

难忘记忆

舌尖文化

受委托，本公司将于2017年3月16
日下午2:30在杭州瑞莱克斯大酒店富春
厅（杭州望江东路333号）举行拍卖会，对
下列车辆进行公开拍卖。

一、拍卖标的：
其中江铃全顺轻型封闭货车一批8

辆，金杯小型普通客车2辆，东南中型普通
客车1辆，（车辆号牌、购买日期、起拍价等
详见清单），保证金：5000元/辆。

二、看样联系：2017年 3月 13 日~
2017年3月14日上午9:00~下午4:00安
排 统 一 看 样 。 联 系 方 式 ：0571-
87227829，13505815830徐先生。

车辆中有8辆江铃全顺停放于富阳，2
辆金杯停放于桐庐，1辆东南得利卡停放
于杭州。

三 、咨 询 电 话 ：0574-87741212,
87756777。

四、保证金交纳及竞拍登记：竞买人
须于2017年3月15日下午4：00前将拍

卖保证金汇入到指定账户（户名：宁波华
诚 拍 卖 有 限 公 司 ，账 号 ：3915 2001
0400 01194，开户银行：中国农业银行宁
波江东支行营业部，保证金以到本公司
账户为准）。并于2017年3月15日下午
5:00前随带银行进账单及有效身份证明
原件到拍卖公司办理竞买登记手续，也可
以于2017年3月16日上午9:00~11:30
携带上述材料到杭州瑞莱克斯大酒店会
务组现场办理拍卖登记手续。

五、拍卖公司地址：宁波市中山东路
579号（中山银座B座605）

注：竞买人必须符合《杭州市小客车
总量调控管理暂行规定》的各项要求。异
地过户的不受此限，但应符合当地关于燃
油排放标准及上牌、过户、转籍等规定；

市场监督电话：0571-87213209
详细资料见本公司网站 www.nb-

hcpm.com
未尽事宜详见拍卖专场资料

宁波华诚拍卖有限公司拍卖公告 杭州昊嘉置业有限公司减资公告
经本公司股东会（出资人）决定：

本公司认缴注册资本从37500万元减
至26500万元。请债权人自接到本公
司书面通知书之日起三十日内，未接
到通知书的自本公告之日起四十五日
内，有权要求本公司清偿债务或者提
供相应的担保，逾期不提出的视为没
有提出要求。

杭州昊嘉置业有限公司

萧山万向舍勒精密万向节有限公司
清算组清算公告

本公司董事会已决定解散本公司,请
债权人自接到本公司书面通知之日起三
十日内,未接到通知书的自本公告之日起
四十五日内,向公司清算组申报债权登
记,逾期不申报的视其没有提出要求。

萧山万向舍勒精密万向节有限公司
2017年2月14日

姚廷裕遗失庆元
县工商局2013年12月
26日核发的质权登记
编号为2013-5的股权
出质设立登记通知书，
声明作废。

姚振遗失庆元县
工商局 2013 年 12 月
26日核发的质权登记
编号为2013-6的股权
出质设立登记通知书，
声明作废。

绍兴市袍江米酒
谣快餐店，注册号为
330600602057628 不
慎遗失由绍兴市工商
行政管理局2013年 8
月14日核发的营业执
照副本，声明作废。

杭州撩汁味电子商务有限公司
注销清算公告

杭州撩汁味电子商务有限公司注
销清算公告：本公司股东（出资人）已
决定解散本公司，请债权人自接到本
公司书面通知书之日起三十日内，未
接到通知书的自本公告之日起四十五
日内，向公司清算组申报债权登记，逾
期不申报的视其为没有提出要求。

淳安千岛湖仙峰果林专业合作社注销清
算公告：本社股东（出资人）已决定解散本社，
请债权人自接到本社书面通知书之日起三十
日内，未接到通知书的自本公告之日起四十五
日内，向本社清算组申报债权登记，逾期不申
报的视其为没有提出要求。

淳安县清雅聚食品商行遗失淳安县
市场监督管理局2015年8月24日核发
的注册号：330127600149399营业执照
正本，声明作废。

绍兴县爱玛仕纺织有限公司遗失
《对外贸易经营者备案登记表》，编号：
00902011，声明作废。

杭州火墅建筑装饰设计有限公司
遗 失 税 务 登 记 证 副 本 ，税 号 ：
330100699818016；遗失银行开户许可
证，核准号：J3310028333702，声明作
废。


