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健康答疑

■记者程雪 通讯员张颖颖

张女士的女儿囡囡今年 5岁，前几日开始发烧，体
温一度在 38.7℃左右徘徊，吃饭也没有胃口，张女士以
为是普通感冒没太在意，直到后来囡囡喊嘴巴疼，张女
士才发现女儿嘴巴里长了几个疱疹，担心是否得了手
足口病，到医院检查后，医生说囡囡是得了疱疹性咽峡
炎，并不是手足口病。

夏季是手足口病和疱疹性咽峡炎的高发季节，两
者的症状有点相似，但又有区别。浙大医学院附属杭
州市第一人民医院儿科主任黄先玫介绍，疱疹性咽峡
炎和手足口病都是由肠道病毒引起的发热性疾病，疱
疹性咽峡炎以柯萨奇 A 组病毒（CV-A1～6、8、10、
22）、埃可病毒较多见。手足口病以肠道病毒 71 型
（EV71）、柯萨奇病毒 A16 型（CV-A16）多见，其中
EV71型病毒是引起手足口病重症病例和死亡病例的
主要病原体。传播途径都是以直接接触、接触被病毒
污染物品、空气飞沫、饮用被病毒污染的食物和水等
为主，但手足口病传染性更强，并要求隔离。

临床表现是两者最大的不同。手足口病表现为口
腔舌面、颊黏膜、硬腭为主的疱疹溃疡，同时有手、足、
臀部的红色斑丘疹和疱疹。而疱疹性咽峡炎疱疹好发
于口腔的后部，如扁桃体及扁桃体前、软腭等。但不论
何种疾病，要确诊必须去医院进行检查。

一旦被确诊为疱疹性咽峡炎，家长密切观察孩子
的精神状态，并经常仔细检查患儿手足有无新发小的
红色斑丘疹或水疱，如有新情况出现也要及时就诊。
小儿得了疱疹性咽峡炎，大概一周左右能治愈。虽然
可能合并细菌感染，但引起严重并发症远远小于手足
口病，脑炎、循环功能衰竭等并发症少见。

预防这两种疾病有个口诀：勤洗手、勤通风、喝开
水、吃熟食、晒太阳。6月龄到5岁的宝宝还可以通过接
种EV71疫苗（俗称手足口病疫苗）来预防由EV71病毒
引起的手足口病。

育儿百科

发烧、胃口差、长疱疹

警惕夏天侵袭
宝宝的“泡泡儿”

■记者杜成敏 通讯员沈文礼

在医院里，像细菌室这样的科室，担负着
整个医院感染病原菌分离与检测任务，重要性
不言而喻，但除了专业人士，很少有人了解这
个“神秘”科室医生的具体工作内容。

为迎接首个“中国医师节”，近日，杭州市
西溪医院（杭州市第六人民医院）开展了“我来
当医生”体验日活动，打开了该院细菌室的“大
门”，邀请市民、媒体前来参观体验。

这里是治疗传染病的密钥

细菌室又称临床微生物室，其最主要的工
作职能便是细菌培养和药敏试验。

如果病人突发疾病入院就诊，通常，医院
会搜集患者病变部位含有细菌的分泌物、痰液
或感染者的血液、粪便、尿液种在富有营养的
培养基上，再给予适合其生长的温度、湿度及
相关气体浓度，使细菌在培养基上生长出来，
这样就可抓到“真凶”，这就是细菌培养，它是
确定疾病的最佳依据。

找到致病菌后，下一步，医生再将这些细菌
接种在含有各种抗菌药物的培养基上，如果病菌
在培养基上生长良好，说明这种药对病菌无效；
如果培养基上没有细菌生长，说明这种药可以抑
制细菌生长。这就是药物敏感试验，医生可以利
用这种方法来选择更有效的抗感染药物。

此外，人工培养细菌还是人类发现尚不知
道的新病原菌的先决条件之一，也是制备疫
苗、类毒素以供预防疾病使用的基本条件。

细菌室的防护装备严丝合缝

杭州市西溪医院的细菌室划分为三个区
域——清洁区、半污染区和污染区。进入细菌

室之前，所有参观者的防护措施要跟医生一样
做到严丝合缝。大家在规定区域内集合换上
完整的工作服后，还需要套上一件防护服，戴
上帽子、口罩及两双橡胶手套。

穿戴完毕后，不到一会儿，记者就感到闷
热气短，夏天穿两层防护服的滋味不好受，加
上配戴的是质地较厚N95型医用防护口罩，它
虽能阻隔空气中的微粒和细菌等，但其缺点也
很明显——容易造成呼吸困难。

经验告诉记者，大脑供氧不足的状态下，人会
非常容易疲惫。但在此工作的医生们就是穿着这
样层层包裹的防护服，在密闭的空间中顶着可能
被感染风险，一待就是一整天，甚至加班加点。

做好防护措施后，大家从清洁区一路穿过
半污染区，每过一道门都需要用消毒液清洁双
手，最终到达整个细菌室的核心区——污染区。

听到病人痊愈是最好的消息

到达污染区后，才明白身上层层防护装备
的重要性。在这里，病人检测样本源源不断地
输送进来，这些样本包括病人的痰液、血液、粪
便、尿液、分泌物等，称此地为“污染区”确实名
副其实，整个实验室就是一个病菌集散地。

“你们能想到的所有细菌，在这里几乎都
能看到。”该院医生李超丹说。

但是，这些细菌也正是打开疾病治疗大门
的关键“钥匙”。对这些每天成百上千被送进
来、可能带有严重感染性的样本，医生们却毫
不在意，他们熟练地将待检样本进行分类确
认，将其送到相关仪器上进行检测。

在一台名为生物安全柜的设备上，医生俞
冠赟正在执行细菌室的关键任务——细菌培
养。只见她熟练地打开各类粪便、尿液等样
本，取样、接种，以不到 1分钟的速度，就完成

了一个细菌培养的制作。
记者也体验了一把，可能对附着各种细菌

的人体分泌物和排泄物本能排斥，满头大汗花
费近5分钟才终于制作完成一个，深刻体会到
了医务人员的不易。

俞冠赟已经在此工作了8年，她每天要制
作完成近300个样本的细菌培养、鉴定及药敏
试验。因为细菌培养周期最短需要 24小时，
最长的可达40多天，为了不耽误病人的治疗，
加班对她和同事们来说是家常便饭。

“在这样的环境下，天天重复着一样的工
作，有时候确实也会感觉枯燥。”俞冠赟说：“但
是我们知道这份工作的意义，每当听到有一批
病人因为我们的检验结果而得到了有效治疗，
内心真的是由衷的开心和自豪，觉得这份工作
充满成就感。”

这个科室的医务人员基本以女性为主，李

超丹说，爱美是女孩子的天性，但在这里，每天
包裹得严严实实，根本谈不上穿着打扮，工作
起来，她们一点不输男医生。

体验是最好的沟通

因为我们的体验活动，当日的细菌室工作
进度稍有放缓，在我们离开后，俞冠赟和同事
们立即投入了紧张的工作。

“来医院就医的人，难免对医院工作会产
生疑问和不解，比如为什么我验个尿验个痰要
那么久？其实他们不知道我们为此付出的努
力，我们比患者更想快点知道结果，但是细菌
培养周期需要时间，医院也要对患者负责。”李
超丹说：“医生和病人之间最需要的就是沟通
了解，而最有效的沟通就是请老百姓自己来体
验，这也是我们举办‘我来当医生’活动的意义
所在。”

■记者王艳 通讯员陈贞贞

日前，宁波市眼科医院应用新技术“折叠式人工玻
璃体球囊眼内植入术”，成功保住一位严重眼外伤患者
的眼球。

去年 12 月，患者小高工作时左眼不幸被铁片溅
伤。同事马上将他送到了附近的医院，医生检查发现
小高的左眼视力很差，只能看到眼前微弱的光。医生
马上对小高进行了急诊手术，术中取出了一块约 2×
4×7毫米的铁质异物。眼睛中的异物虽然取出了，但
是外伤对小高的眼睛造成了不可逆的损伤。因为左眼
内组织缺失过多，造成左眼眼球轻度凹陷。后来又经
多次手术眼球暂时保住，但是眼睛内只能靠硅油维持。

今年 7月底的一天，小高感觉左眼很不舒服，而且
眼前一片黑暗，来到宁波市眼科医院就诊。经该院眼
底病、眼外伤专家周和定主任医师详细的检查，发现小
高左眼内填充的硅油已经部分乳化，残留的视网膜表
面大片增殖膜，视网膜局部牵引性脱离，视力已完全丧
失，无光感。诊断为左眼硅油乳化，左眼盲。

周和定介绍，如果按照以前的常规治疗方法，即使
再行硅油填充手术，也难免会出现硅油乳化，很有可能
眼球将保不住。为防止年仅 26岁的小高失去眼球，专
家反复讨论分析，决定为他施行新技术“折叠式人工玻
璃体球囊植入术”。

术中剥除视网膜增殖膜，复位残存视网膜，经角巩
膜缘后 4毫米的微创切口顺利植入折叠式人工玻璃体
球囊，最后将硅油注入到球囊内，费时 2个半小时的手
术顺利完成。术后第一天检查，小高的眼睛达到了预
期的效果。

周和定介绍，折叠式人工玻璃体对于严重眼外
伤，是一个非常理想的玻璃体填充物，代替了原本不
能再生的玻璃体，支撑邻近的眼球后端结构。另外，
它还起到隔绝作用，硅油不与眼组织直接接触，对眼
睛不会起其他负面影响。该手术主要适用于两类患
者：严重眼外伤和视网膜脱离手术失败者。

我国每年大约有5万人像高先生一样，因眼外伤和
视网膜脱离而面临眼球被摘除的可能。今后，这类患
者均可通过该手术保住眼球，部分患者的视力还能逐
渐恢复。

健康资讯

折叠式人工
玻璃体植入术

让严重眼外伤和视网膜脱离
手术失败者眼睛有救了

■记者洪菡婷

爱美人士都知道，想要追求“冻龄”效
果，补充胶原蛋白是必不可少的步骤。因
此，美容市场上各种胶原蛋白类的产品销售
一直很火热。近日，有专家指出，靠吃胶原
蛋白补“胶原”其实并不靠谱。

首先，吃下去的胶原蛋白并不会直接以
胶原蛋白的形式出现在脸上。胶原蛋白吃
下去，需要被消化分解成氨基酸或“钛”，才
能被吸收进入血液。被吸收后的氨基酸重
新编组，才能合成人体所需的蛋白质。也就
是说，吃猪蹄、鱼皮等富含胶原蛋白的食品，
只是提供了合成蛋白质的原料，未必能转化
成胶原蛋白。

同理，市场上许多被商家宣称经过高科
技处理、人体能够直接吸收利用于皮肤的

“小分子胶原蛋白”“胶原蛋白肽”“水解胶原
蛋白”产品，只是把胶原蛋白用蛋白酶进行
水解，把人体消化过程的一部分提前进行，
加快吃下肚子后的消化吸收速度。

其次，胶原蛋白仅来源于动物，植物中并
不存在。因此，银耳、桃胶、珊瑚草等所谓的“植
物胶原蛋白”食物中根本没有蛋白质。在高温
烹煮后形成的黏稠溶液，不过是一些多糖。

那么，究竟怎么做才能“胶原满满”呢？
胶原蛋白不是靠吃补充进去，但可以“刺激
生长”。羟基化酶是皮肤胶原蛋白合成的必
要因子，而维生素C是羟基化酶的激活剂。
可适量吃些辣椒、番茄、柑橘、猕猴桃、橙子
等富含维生素C的食物补充。同时，羟基化
酶的活性会因为自由基的攻击而丧失，导致
胶原蛋白合成原料短缺。维生素E、葡萄籽
提取物、番茄红素等抗氧化剂有助保护羟基
化酶免受自由基的损害。还需要科学补锌，
锌在皮肤修复和更新方面起着重要作用，有
助调节胶原蛋白的形成。

此外，“守护”胶原蛋白还应慎用深层清
洁品，过多地深层清洁，会使肌肤变得敏感，
反而加速胶原蛋白流失。防止皮肤松弛、老
化，需要做好防晒和限制糖类。《美国营养学
会杂志》刊文称，与常吃肉类、全脂牛奶和糖
的人相比，常吃鱼肉、橄榄油和豆类的人皱
纹更少。这是因为精制碳水化合物等与蛋
白质发生糖化反应，会使皮肤过早老化。专
家建议平时多吃些新鲜蔬果，多喝水，烹饪
时适量用些香料，如姜黄、肉桂、丁香、姜、大
蒜等，有助于抗衰老。

■记者程雪

因海鲜未煮熟、加工过程交叉污染、
没有及时冷藏等原因，很容易引起副溶血
性弧菌食物中毒。

“副溶血性弧菌食物中毒是我省最常
见的细菌性食物中毒。”省疾控中心营养
与食品安全所主任医师孙亮解释，副溶血
性弧菌天然存在于海水、沿海环境、海底
沉积物和海产品中。高温之下，细菌繁殖
快，海洋鱼类、虾、蟹、贝类等海产品中副
溶血性弧菌污染严重。

副溶血性弧菌食物中毒的平均潜伏
期为15小时，中毒症状表现为上腹部阵发
性绞痛、腹泻，腹泻后可出现恶心、呕吐和

低热等急性胃肠炎症状，病程一般2~3天，
恢复较快。但对于免疫力低下的人群，可
能因抢救不及时而导致死亡。

每年7~9月是副溶血性弧菌食物中毒
高发期，孙亮表示，“烹调时未烧熟煮透的
海鲜正是中毒原因之一。因此，建议尽量
不要生食海（水）产品；适当烹调可杀死致
病菌，肉、禽、蛋及水产品应完全煮熟，隔
餐饭菜再度食用前也应彻底加热。”

“另一个中毒原因就是熟制品被交叉
污染。”孙亮解释，这是因为副溶血性弧菌
生命力顽强，在海水中可存活 47天，抹布
和砧板上能生存一个月以上，所以，处置
食物的时候尤其要注意卫生。因此在加
工、储存食品时，应使用两套器皿、刀具、

砧板等分别处理生、熟食品，以避免混用
导致交互污染。

鱼类产生组胺导致食物中毒也是一
种常见状况。尤其是食用海产的青皮红
肉鱼，如金枪鱼、鲐鱼、鲭鱼等。食用这类
鱼时，即使鱼体感官未发生变质，只要鱼
体不新鲜，都可以产生大量的组胺，引发
中毒症状。

组胺污染食品后烹饪无法降低其毒
性，因此，要注意保持鱼质新鲜。孙亮建
议，“海产青皮红肉鱼在储存、运输过程中
要时刻保持在冰鲜状态或冷冻状态，冰箱
冷藏温度应低于5℃。加工时不得将该类
鱼在常温下长时间放置，尤其是在气温较
高的季节，将鱼类清洗后立即烧制。”

■记者程雪

每年 6~10月，浙江雨水丰富、气温升
高，是野生菌生长的旺盛期。然而，近年
来误食毒蘑菇中毒事件，在我省多地出
现。其中最令人惋惜的便是不久前温州
永嘉的潘大伯一家，误食野生蘑菇，一家
六口相继去世的消息。

“毒蘑菇中毒，常常危及生命。”省疾控
中心营养与食品安全所科长陈江告诉记
者，中毒症状表现为恶心、呕吐、剧烈腹泻
和腹痛、视力模糊等。如果是食用引起脏
器中毒损伤的毒蘑菇，中毒后病情凶险，病

死率高。多半病人都是由胃肠型中毒后，
部分毒肽进入内脏，引起肝、肾、脑、心等实
质性脏器损害，以肝脏损害最为严重，表现
肝肿大、转氨酶升高、肝坏死等。

专家提示，毒蘑菇中毒的临床表现还
有可能会出现“假愈期”，即经相应治疗
后，症状逐步缓解甚至消失，但在一两天
后，病情会迅速恶化，致使患者出现以肾
衰竭为主的多器官衰竭。

中毒患者应立即催吐，并马上就医，
否则就可能会错失最佳治疗期。如在中
毒初期症状出现缓解时，仍应在医院积极
接受治疗，观察一段时间，确保病情稳定

好转。
“人们也有很多关于毒蘑菇的认识误

区。”陈江举例，比如“以前年年在同一棵
树上采蘑菇都没有毒，那么以后这里的蘑
菇就一定没毒”，蘑菇也有可能受环境变
化的影响，出现了毒素。另外，毒蘑菇的
气味、外形、颜色、分泌物、生长环境等均
没有规律可循，不能以偏概全。

“我国目前已经鉴定的野生毒蘑菇有
400余种之多，采摘者很难识别，容易造成
误食。”陈江建议，对于野生蘑菇，最好的
做法就是不采、不买、不卖、不食，以防中
毒。

不采、不买、不卖、不食野生蘑菇

■记者程雪

蔬菜营养价值高、品类丰富，既能生
吃，又能烹饪成美味菜肴、汤品，在人们健
康饮食中扮演着重要角色。然而，很多类
型的蔬菜如果处置不当，也容易引起植物
性食物中毒。

记者从省疾控中心获悉，人们日常
生活中最常见的一种情况就是四季豆、
扁豆、芸豆、黄豆等未烧熟煮透而发生中
毒。这些豆类含有皂甙、胰蛋白酶抑制
素等有毒物质，如在烹饪过程中加热不
彻底，可引发中毒。此类中毒潜伏期一

般 1~4小时。临床表现为恶心、呕吐、腹
痛、腹泻、头晕、头痛等，体温一般正常。
症状持续时间较短，3~5 小时内逐渐恢
复。

为防止四季豆引起的食物中毒，烹饪
前应先除去菜豆两头和豆荚，在烹调时先
将四季豆放入开水中烫煮后再炒。判断
方法是豆荚由支挺变为蔫弱，颜色由鲜绿
色变为暗绿。

生黄豆做成的豆浆，如未煮透也会发
生中毒。专家提醒，豆浆加热至 80℃时，
会有许多泡沫上浮，出现“假沸”现象。为
防止豆浆引起的食物中毒，生豆浆烧煮时

应将上涌泡沫除净，煮沸后再以文火维持
煮沸 5分钟左右，可使其中的胰蛋白酶抑
制素彻底分解破坏。

咸菜腌制不透也会引发食物中毒。
专家建议，腌菜至少需要腌制20天才可食
用。因为腌菜中含有丰富的硝酸盐成分，
腌制时一旦受到细菌侵染就会变性产生
对人体有害的亚硝酸盐。其中，腌菜在第
3天到第 20天之间亚硝酸盐含量最高，20
天后含量会明显降低。

此外，新鲜的黄花菜、发芽的土豆、苦
葫芦、生茄子也容易引发植物性食物中
毒。

潜藏在日常生活中的植物性食物中毒

为治病，这群医生专门“养”细菌
——探秘杭州市西溪医院细菌室
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吃猪蹄、银耳
真的补胶原蛋白？

延缓衰老
还得吃对东西

健康专题

夏日谨防食物中毒
食物中毒一年四季都有可能发生，但夏天气温高，食物加工储存不当，更容易滋生繁殖细菌。民以

食为天，食以安为先，浙江省疾控中心提醒，夏日应注意食物安全，谨防食物中毒。

夏季海产品易引起食物中毒

关于宁波港铁路有限公司保险兼业代理业务延续申请的公告
宁波港铁路有限公司因保险兼业代理业务许可证延续，现予以公告。

机构名称:宁波港铁路有限公司
机构编码:330211X1023164600
机构住所:宁波市镇海区镇远路96号
成立日期:2001年9月30日
许可证有效日期:2021年8月31日
许可证流水号:0494588

机构负责人:邬晓强
联系电话:0574-27695809
邮政编码:315200
代理险种:货物运输保险

解散清算公告
绍兴百丈埂食品有限公司股东于 2018年 8月 5日

决定解散，并与同日成立公司清算组。请公司债权人于
本公告发布之日起45日内，向本公司清算组申报债权。
联系人：翁飞玲 联系电话：135-6758-1358
地址：浙江省绍兴市越城区昌安住商楼402室-6
邮编：312000

绍兴百丈埂有限公司清算组

临安东冉竹制品有限公司不慎遗失核准号为J3310064060901
编号为3310-03833194的开户许可证，声明作废。

临 安 金 盛 化 工 有 限 公 司 ，统 一 社 会 信 用 代 码 ：
91330185757243784Q不慎遗失由杭州市临安区市场监督管
理局2016年11月9日核发的营业执照正本，声明作废。

淳安县姜家水稻专业合作社遗失淳安县市场监督管理局
2009年 1月 13日核发的注册号：330127NA000158X营业执照
正、副本，声明作废。

珍珠等饰品一批及手表、服装、鞋拍卖公告
兹定于2018年8月27日15时至28日15时（延时的除外）在阿里巴巴旗下资

产处置平台公开拍卖下列标的：1.珍珠等饰品一批（约765件/颗），起拍价51.336
万元，竞买保证金10万元。2.男士机械表一枚，起拍价7.093万元，竞买保证金
1.5万元。3. 服装、鞋共20件单品，分件拍卖，起拍价70.4~2112元不等，竞买保
证金70~200元不等。

一、上述标的以现状为准，浙江省拍卖行有限公司及委托人不承担标的的瑕
疵担保责任。竞买人一旦进入拍卖平台并出价的，即表示接受拍卖标的的现状及
一切已知、未知的瑕疵，并愿意为自己按照拍卖标的的现状参与竞买的行为承担
责任。如相关当事人对本次拍卖标的有异议的，须于本次拍卖实施前3日向委托
人提出书面异议。二、拍卖方式：采用线上有保留价的增价拍卖方式。三、展示时
间：2018年 8月 23日、24日在标的物所在地现场展示（1~2号标的：杭州市余杭区
北沙东路2号杭州海关驻余杭办事处后院，3号标的：绍兴市越城区凤林西路125
号 6 楼绍兴海关涉案财物仓库），所有标的看样前请电话预约，预约电话
13656676677。四、报名方式：本场拍卖为在阿里巴巴旗下资产处置平台线上拍
卖，竞买人须登录阿里巴巴旗下资产处置平台报名参拍并交纳相应的竞买保证
金，具体保证金交付流程可咨询淘宝客服，客服电话：400-822-2870。五、报名及
拍卖地点：阿里巴巴旗下资产处置平台，PC电脑端路径：阿里巴巴资产处置平台
（http://t.cn/RCxd8xp）—浙拍行（机构标的物）；手机端路径：手机淘宝APP—扫
描二维码—浙拍行（机构标的物）：

咨询地点：浙江省拍卖行有限公司（杭州市文三路 345号
宜必思酒店八楼）

联系电话：13656676677（张先生）
相关信息查阅请登录下列网站：http://hangzhou.customs.gov.cn

http://t.cn/RCxd8xp
浙江省拍卖行有限公司

关于停止绍兴蟹屋运营的声明
根据《加盟合作协议》的约定，我司曾授权王叔毅在绍兴市解放南路777

号金帝银泰城2楼038~039号经营绍兴市越城区蟹屋日本料理店（以下简称
蟹屋绍兴店），但因该店及其投资方未能履行合作协议内容，双方已经解除
了《加盟合作协议》。为了保障我公司的合法权益，现声明如下：

1. 自2018年5月17日起，绍兴地区无蟹屋直营及加盟店。原位于绍兴市解
放南路777号金帝银泰城2楼038~039号的绍兴市越城区蟹屋日本料理店必须
拆除、销毁、停止使用一切带有“御蟹屋”标识的商号、店招、商标、服务标志、装饰
用具、店面装修、灯箱和宣传品，停止使用“御蟹屋”品牌从事经营活动。

2. 自2018年 5月 17日起，蟹屋绍兴店不得再以我司名义或“蟹屋”名义
从事任何经营活动。

蟹屋系一家专业从事以“蟹”和“河豚”为主材的日料餐馆，拥有“御蟹
屋”“御蟹道”“蟹物”“蟹唔”等注册商标，在浙江地区远近闻名，已经具有相
当的知名度，任何冒用、仿用蟹屋经营标志、经营理念和菜单进行经营活动
的行为均属于侵权行为，我司保留司法追究的权利。

杭州蟹屋餐饮管理有限公司
2018年8月14日

注销清算公告
金华市卉新山羊养殖专业合作社(统一社会
信用代码 933307010873613425）注销清算公
告：本合作社成员已决定解散本合作社，请债
权人自接到本合作社书面通知书之日起三十
日内，未接到通知书的自本合作社公告之日
起四十五日内，向合作社清算组申报债权登
记，逾期不申报的视其为没有提出要求。
马树峰不慎遗失在佳源广场购买 9栋 2101
号房的购房发票，代码：233001490145，编
号：1191822，声明作废。
宁波市北仑区春晓凤岙苗场遗失宁波市北
仑区市场监督管理局 2018 年 2 月 6 日核发
的营业执照正、副本，统一社会信用代码：
92330206MA2EL5PR14，声明作废。
嘉兴秀菲贸易有限公司遗失 2017年 4月 17
日核发的营业执照正、副本，统一社会信用
代码：9133041159437464XM，声明作废。
陈 韬 遗 失 身 份 证 ， 证 号 ：
430903199602086016，声明作废。
宁波和锦贸易有限公司遗失宁波银行观海
卫支行开户许可证，核准号 J3325003914501
作废。
宁波金三湾养老服务有限公司遗失 2016年
1月 5日核发的营业执照正本，统一社会信
用代码：91330226340546317D，声明作废。

宁波江北正跃建材厂（普通合伙）遗失
2011 年 10 月 27 日核发的营业执照正、副
本，注册号:330205000005875；遗失开户许
可证，核准号 J3320011080602；遗失财务章，
编 号 3302050051379、发 票 章 ，编 号
3302050056075，声明作废。
宁波升飞环保科技有限公司遗失 2017年 3
月 17日核发的营业执照正本，统一社会信
用代码：91330212340522980B，声明作废。
湖州织里王庆文制衣厂遗失湖州市工商行
政管理局吴兴分局 2013 年 11 月 13 日核发
注册号为 330503000095078营业执照副本；
税务登记证正副本，税号430682197812077，
声明作废。
舟山市新城惠高土石方挖掘有限公司遗失
2010年9月30日核发的营业执照正本，注册
号：330906000006110；遗失 2010 年 10 月 11
日 核 发 的 税 务 登 记 证 正 、副 本 ，税 号
330901563305967，声明作废。
注销公告：宁波禾昃贸易有限公司经股东决
定，本公司决定注销，同时成立清算小组，并
按有关规定办理工商注销手续。特此公告
注销公告：宁波恩派宠物用品有限公司经股
东会决议，本公司于 2018 年 8 月 13 日决定
注销，同时成立清算小组，并按有关规定办
理工商注销手续。特此公告


